SPEISEKARTE

DI-SA 18:00-22:00 / SA-SO 12:00-15:00

HAPPEN ZUM TEILEN

Sauerteigbrot, Butter, Tomatendl & Gochugaru
Téglich frisch gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Junges Gemise, roh, eingelegt & Liebstdckelcreme
Fermentieres, in Essig eingelegtes und rohes Gemuse von Ackerlei

Hausgemachter Coppa
Hausgemachter Coppa vom Biohof MAY Schwein

KALTE VORSPEISEN

Rote Bete, Ribchen, Herzkirschen & Kirbiskerne
Rote Bete im Ofen geschmort vom Biohof Ackerlei

Rindertatar, Garum-Mayonnaise, Sauerteigcrunch & Petersilie
Handgeschnittenes Tatar von der Limousin Farse vom Kastanienhof

Lachsforelle, Gurkensud, Taramasalata, Liebstdckel & Basilikum
Sanft gerducherte Lachsforelle von der Fischzucht Rameil aus Waldeck

ZWISCHENDURCH
Erbsen - Gurkenkaltschale & Joghurt

Klassische, kalte sommerliche Suppe mit eingelegten Gurkenkugeln

Gegrilltes Knochenmark, Sauerteigwaffel, gelbe Bohne & Dill
+ 15 Zubereitungszeit; Knochenmark vom Vogelsberger Weideochsen

Gebratene Blutwurst, Pattisson Kirbis, Mirabellen & Zwiebel
Hausgemachte Blutwurst nach Boudin Noir-Rezept vom MAY-Schwein

HAUPTSPEISEN
Zuchiniblute, grine Pfeffer-Hollondaise & Zuchinispaghetti
Zuchinibliten von Gisela Wong aus Oberrad, geflllt mit Ricotta & Kartoffel

Wasserspinat, Aubergine, Sonnenblumenkerne & Miso
Wasserspinat aus Oberrad von der Gartnerei Wong

Meerdsche, Spitzkohl, Stachelbeeren & Brandade
Meerasche aus Stellnetzfischerei in der Niederlande

May Schwein, Tomaten, Estragon & Fenchel
Rosa gebratenes & Chorizo vom May Schwein / BioHof May
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