DI-FR 12:00-14:00

S ’E'ﬁN AusschlieBlich Kartenzahlung

VORSPEISEN

Sauerteigbrot, Butter & Lorbeerdl 4.5
Taglich gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Bataviasalat, Radicchio, Riesenzitrone & Croutons 13
Bataviasalat vom Biolandhof Tollgrin

Frischkadse, geschmorter Lauch, Estragon & WalnUsse 15
Hausgemachter Frischkése aus Buttermilch & Frischmilch vom Weidenhof

Pastinakenschaumsuppe, Joghurt & Sennenblumenkerne 13
Pastinake vom Biohof Ackerlei

Rindertatar, Liebstdockelcreme, Knusper & Creme Fraiche 16
Handgeschnittenes Tatar von der Limousin Farse vom Kastanienhof

HAUPTSPEISEN

Krauterseitlinge, gelbe Bete, Grapefruit & Grine Chilli 18
Gebratene Krauterseitlinge von der Pilzzucht Lehr

Kartoffelrdsti, Sprossenkohl, Hollandaise & Kirbiskernpesto 18
Kartoffelrdsti, gerieben aus Odenwalder Kartoffeln

Forelle, Spitzkohl, Cashewcreme & Krgutersalat 19
Eine ganze Forelle von der Fischzucht Rameil

Hirschbratwurst, Kartoffelplree, Rotkohl & Schwarznessel 19
Hausgemachte Hirschbratwurst aus Wetterauer Jagd

DESSERTS

Quittensorbet, dunkele Schokolade, Buchweizen & Baiser 9
Feine Schokoladenmousse mit knusprigem Buchweizen

Mittagsmenu 2 Gédnge + Espresso 29



