SPEISEKARTE

DI-SA 18:00-22:00 / SA-SO 12:00-15:00

HAPPEN ZUM TEILEN
Sauerteigbrot, Butter & Lorbeerdl
Taglich frisch gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Schwarzwurzeltempura, Mohn & Michelada Salz
Ausgebackene Schwarzwurzeln vom Bio Zann

Ganseleberpaté, Dampfnudel & schwarzer Knoblauch
Hasugemachte Ganseleberpaté von Bauer Manns Freilandgans

KALTE VORSPEISEN

Schafskédse, geschmorter Lauch, Estragon & WalnUsse
Schafskdse vom Lacaun Schaf vom Biohofgut Kapellenhof

Rindertatar, Liebstdckel, Sauerteigknusper & Creme Fraiche
Handgeschnittenes Tatar von der Limousin Férse vom Kastanienhof

Gerducherte Forelle, Radicchio, Chicoree & Cedrat Zitrone
Gezupftes Forellenfilet von der Fischzucht Rameil aus Waldeck

ZWISCHENDURCH
Pastinakenschaumsuppe, Joghurt & Sonnenblumenkerne
Pastinaken vom Biohof Ackerlei & Verjus Gel

Gegrilltes Knochenmark, Sauerteigwaffel & Kirschpflaumen
+ 15 Zubereitungszeit; Knochenmark vom Vogelsberger Weideochsen

Hausgemachte Ravioli, Spinat & Lardo
Ravioli gefallt mit Karoffel & Pecorino

HAUPTSPEISEN

Gebratene Krauterseitlinge, Gelbe Bete & Grapefruit
Gebratene Bio Krauterseitlinge von der Pilzzucht Lehr

Kartoffelrdsti, Sprossenkohl, Hollandaise & Kiirbiskernpesto
Kartoffelrdsti, gerieben aus Odenwalder Festkochenden

Knurrhahnfilet, Spitzkohl, Cashewcreme & Krautersalat

gegrilltes Filet & Kaiserstick vom Knurrhahn aus Niederldndischer Fischerei

Wildschwein, Rotkohl, Schwarznessel & Topinambur
Rosa gebratenes Wildschwein & Wurst aus der Wetterau
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