SPEISEKARTE

DI-SA 18:00-22:00 / SA-SO 12:00-15:00

HAPPEN ZUM TEILEN

Sauerteigbrot & Tagetesessig-Butter
T&glich frisch gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Kurbistempura, Honig & Michelada Salz

Delicia Kirbis vom Biohof Ackerlei

Hausgemachte Salami
Hausgemachte Salami vom Biohof May Schwein

KALTE VORSPEISEN

Gebratene Maitake Pilze, Birnen & Cashewcreme
Maitake Pilze gebraten und mariniert

Rindertatar, Topinambur, Brosel, Senf, getr. Jakobsmuschel
Handgeschnittenes Tatar von der Limousin Farse vom Kastanienhof

Adlerfisch Crudo, Ofentomate, Liebstdckel & Katsuoboshi
Roh marinierter Adlerfisch aus Nordspanien

ZWISCHENDURCH
Sauerrahmsuppe, Apfelkren & Rettich
Steirische Suppe aus Saurer Sahne, Kimmel & Gemiusebrihe

Gegrilltes Knochenmark, Sauerteigwaffel & Eingelegter Spargel
+ 15 Zubereitungszeit; Knochenmark vom Vogelsberger Weideochsen

Hausgemachte Ravioli, Herbsttrompeten, Lauch & Molkebutter
Ravioli geflllt mit gezupftem Entenfleisch von Bauer Manns Freilandente

HAUPTSPEISEN

Selleriecanneloni, Grapefruit, Topfen & Schwarzkohl
Gebackener Sellerie vom Biohof Ackerlei

Kartoffelrdsti, Lauchgemuse, Pecorinoschaum & Apfelchutney
Kartoffelrdsti, gerieben aus Odenwaélder Festkochenden

Heilbuttfilet, Rettich, fermentierte Pflaume & Paprikasud
In Nussbutter confiertes Heilbuttfilet aus norwegischer Fjord Fischerei

Perlhuhn, Quitte, Raddicchio, Petersilienwurzel & Haselnuss
Geflllte & Gebratene Brust von Bauer Manns Perlhihnern
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