MO-FR 12:00-14:00

SPEISEN

VORSPEISEN

Sauerteigbrot, aufgeschlagene Butter, Barlauch & Honig 45
Taglich gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Kopfsalat, Spitzkohl, Petersilie, Pesto, Pecorino & Minze 13
Hausgemachte Pesto aus Minze & Petersilie

Chicoreesalat, Cedrat Zitrone, Cashewkerne & Rapskerndl 15
Bio Chicoree vom Rosenhof

Championsuppe, gegrillte Morcheln, weiBe Zwiebel & Erbse 15

Geflllte und gegrillte frische Morcheln Champignons von der Pilzzucht Lehr

Rindertatar, Krdutersaitlinge, Liebstdckel & Sauerteigknusper 16
Tatar aus der Hifte von der Limousin Farse vom Kastanienhof

HAUPTSPEISEN

Kartoffel Rosti, Grinkohlsprossen, Bernaise & Petersilienpesto 18
R&sti gerieben aus Rotschaligen Odenwaélder Kartoffeln

Canneloni mit Ricotta geflllt, Md&nchsbart & Salbeibutter 18
Ricotta von der Kdsemanufaktur L'Abbate in Offenbach

Forelle, Krustentieresauce, Brandade, Kohlrabi & Kamillendl 19
Eine ganze Forelle von der Fischzucht Rameil

Geschmorte Hihnerkeule, Barlauch Polenta & Chili-Karotten 19
Geschmorte Keule von Bauer Manns Freilandhahn

DESSERTS

Rhabarber Sorbet, Schafsjoghurtparfait, Buchweizen & Baiser 9
Schaf Joghurt vom Biohof Kapellenhof



