MO-FR 12:00-14:00

SPEISEN

VORSPEISEN

Sauerteigbrot, Butter & Lauchasche 4.5
Taglich gebacken, 36 Stunden Teigruhe, Demeter

Feldsalat, Pecorino, Minze & Petersilienpesto 13
Feldsalat vom Biohof Ackerlei

Gelbe Bete, Grapefruit, Mozzarella & Sake Butter 15

Mozzarella von der K&semanufaktur L'abbate in Offenbach am Main

Schwarzwurzelsuppe, Seidentofu, Haselnussdl & Zitrone 13
Salsify from the Rese farm

Rindertatar, Topinamburchips, Merrettichcreme & Wagyufett 16
Tatar aus der Hufte vom Vogelsberger Weideochsen

HAUPTSPEISEN

Kartoffel Rosti, Grinkohlsprossen, Bernaise & Petersilienpesto 18
R&sti gerieben aus Rotschaligen Odenwalder Kartoffeln

Bratwurst, KartoffelpUlree, Staudensellerie & Holunderbeere 19
Hausgemachte Fenchelbratwurst vom Biohof MAY Schwein

Forelle, Selleriecreme, Grinkohl & grines Curry 19
Eine ganze Forelle von der Fischzucht Rameil

DESSERTS

Heucreme-Eis, Kaffeeschaum, Haselnussmousse & Krokant 9
Hausgemachtes Creméeis aromatisiert mit getoastetem Heu



