SPEISEN

VORSPEISEN

Sauerteigbrot & Lavendel-Essig Butter
Taglich gebacken, 18 Stunden Teigruhe, Demeter

Bunte Bittersalate, Sesam, Grapefruit & Karottenvinaigrette
Frischer Bio Endiviensalat, Radicchiosalat & Karottenvinaigrette

Mozzarella, Butternusskiirbis, Sauerteigcracker & Molke
Marinierter Mozzarella von der Kasefabrik L'Abbate in Offenbach

Topinambursuppe, Quinoa, Petersilie & Creme Fraiche
Helle Topinambursuppe, Creme Fraiche von der Schrozberger Molkerei

Rindertatar, Misocreme, gebeiztes Bio Ei & Brdsel
Tatar aus der Hifte vom Vogelsberger Weideochsen

HAUPTSPEISEN

Crépes, karamellisierter Chicorée, Schwarzwurzel & Orange
Plree von der Schwarzwurzel vom Bbdhlenhof

Schnitzel, Drillinge, Barlauchmayo, Holunderkapern & Gurken
Ausgebackenes Schnitzel aus der Oberschale vom Biohof MAY Schwein

Forelle, Helle Bohnencreme, Staudensellerie & Agrodolce
Eine ganze Forelle von der Fischzucht Wetterfeld

DESSERTS

Rhabarbersorbet, Baiser & Kirbiskerndl
Erster deutscher Rhabarber gekocht zum Sorbet

MO-FR 12:00-14:00

4,5

10

14

12

15

17

18

18

18



